
La Cantoche d'Anzême - du  13 au 24 mai  2024

Lundi 13 Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Taboulé Pâté de foie Radis beurre Concombre à la 
menthe BELGIQUE

Oeufs à l'oseille Rôti de dind onneau Côte de veau Saucisses AVlaamse asperges

Epinards Coquillettes Lentilles Vlaamse stoofpot

Fromage Stoemp

Crème de riz au 
chocolat Gâteau aux yaourts Fraises à la crème Yaourt à la vanille Pee taart

Lundi 20 Mardi 21 Mercredi 22 Jeudi 23 Vendredi 24

Betteraves rouges Salade de riz au thon GRÊCE
Gratin de pâtes  

tomates Pique Steack Elliniki salãta

et Mozzarella Haricots verts Moussakãs

Salade Nique Fromage Frãoula me ellinikõ 
giaourti se

Fromage blanc au 
speculoos Compote de pommes Krevãti mantlèn

Viandes : origine France, boucherie Dubois, Domaine du Tumulus, Ferme des 4 Compères, Aurélie Lardy, CAT Masgerot, Gaec de la Passion, Maison Rimareix

Poisson frais :  Centre Frais ou Intermarché

Poisson et viande congelés : Origine France, Allemagne, Italie, en fonction de la livraison

Fromage et fruit sont proposés tous les jours en supplément du menu affiché et varient en fonction de la saison et du fournisseur

Fromage : Pot d'vache, Ferme de Lavaurette, Domaine du Tumulus

Fruits, Légumes : Centre Frais, Aurélie Lardy, Elisa Peyrot

Œufs : Foltier Miel : Bonnyaud Gabin

Glace : Délices des prèsPâtes et lentilles : Cœur de Creuse 

Codes couleurs : Produits bio, ou élaboré avec du bio, cuisiné maison, Produit local

Repas végétarien
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