La Cantoche dAngéme - dw 13 o 24 mair 2024 e P
Lundi 13 Mawdi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17
Taboulé Pats de foie Radis beurre Cfrcombre ala BELGIQUE

Oeufy ovUoseille RétU de dind onneaw é/ Céte de veauw M Saucisses AVlaamse asperges
Epinawds Coqw&llett%d, Lentilles Vieaumse stoofpot
Fromage é/ 4;,, # s/ 5/ Stoemp 4,
Creme de rig aw Gateaw auw yaowty |  Fraisey alwcreme | Yaowtalavanille Pee toant
Lundi 20 | Mawdi 21 Mercredi; 22 Jeudi 23 Vendredis 24
\ F Betteraves rouges Salade derig awthow GRECE
| Grat;%&pydtexy Pique y 6] Steadoy tUiniki saldtow

Compote de powunes Krevdtt montilen

Viandes : origine France, boucherie Dubois, Domaine duw Tuwnudus; Ferme des 4 Comperes, Aurélie Lawdy, CAT Masgerot, Gaec de lav Passion, Maison Riumoweir

Poissonfrais: Centre Frais ow Intermovché

Poisson et viande congelés : Origine France, Allemagne, Italie, en fonction de lov liviaison Sandrine Ballere -

Fromage et fruit sont proposés tous les jours exv supplément dw meruw affiché et varient ew fonction de la saison et du fournisseuu

Fromage : Pot d'vache; Ferme de Lavaurette, Domaine duw Tumuin

Fruity, Légumes : Centre Frais;, Aurélie Lardy, Elisa Peyrot

GEufy: Foltier Miel : Borwwaud Gabin

Pates et lentilles : Ceewr de Creuse Glace : Délices des prés

Codes coulewrs : Produity bio, ow élaboré avec dw bio, cuisinég maison, Produit local
Repas végetlawrien

Gestionnaire de lav
restouwration scolaive

06 98 69 36 63




